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STABILIZATORY SMAKOWE:
POMARANCZOWY, CYTRYNOWY | CZEKOLADOWY

RECEPTURA PODSTAWOWA

KOMPLET Stabilizator 200 g
Woda 250 ¢
Smietanka 30% 1000 g

Przygotowanie: KOMPLET Stabilizator potaczy¢ z wodg i doda¢ do ubitej Smietanki. Gotowym kremem
przetozy¢ blaty biszkoptowe lub napetni¢ dowolne foremki.




